
EPICUREA 
  De CHATEAU MARTINAT 

COTES DE BOURG 

GRAND VIN DE BORDEAUX 

 

 

APPELLATION : COTES DE BOURG 

PROPRIETAIRE : Lucie & Stéphane DONZE 

COMMUNE : LANSAC 

SITUATION : LE VIGNOBLE DE CHATEAU MARTINAT 

SUPERFICIE : 4 HA 

CEPAGES : 70% MERLOT - 30% MALBEC 

AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 40 ANS 

DENSITE : 6500 PIEDS/HA 

EXPOSITION : SUD-SUD OUEST 

TYPE DE SOL : ARGILO-GRAVELEUX 

FACON CULTURALE : EBOURGEONNAGE – 

EFFEUILLAGE MANUEL – VENDANGE VERTE – 

ENHERBEMENT NATUREL DES SOLS 

PRODUCTION : 9000 BOUTEILLES 

VENDANGE : MANUELLE - SELECTION DE MICRO PARCELLES 

TYPE DE CUVES: BETON EPOXY THERMOREGULEES 

DUREE DE CUVAISON : TROIS SEMAINES  

FERMENTATION MALOLACTIQUE EFFECTUEE EN FUT 

TYPE DE CUVES EN VIEILLISSEMENT : FUTS DE CHENE FRANÇAIS FORET 

DE TRONCAIS100% NEUF 18 MOIS 

 

EPICUREA de Château Martinat est un vin sombre et dense au nez épicé (par son malbec) et 

délicatement toasté ; la bouche est savoureuse et complexe, elle doté d’une belle structure 

élégante et puissante ; les tanins sont murs et soyeux. Un joli flacon de garde ! 

                                           

                                         2023 

                         WINE ENTHUSIAST 92 Pts 
This big, bold and spicy wine is rich and intense. A black coffee 

aroma echoes the wine's weight and toasty flavor. Dark plums shine 

through along with a fresh aftertaste to a fine wine. Drink from 2028. — 

Roger Voss 

2022 

WINE ENTHUSIAST 91 Pts 

    JAMES SUCKLING 91Pts 

2020 

TOM MULLEN FORBES 94 Pts 

2019 

WINE ENTHUSIAST 93 Pts 

JAMES SUCKLING   91 Pts 

2018 
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lucie et Stéphane DONZE  CHATEAU MARTINAT  33710 LANSAC 
Tel: + 33 (0)6 11 17 08 28 

 s.donze@chateau.martinat.com   www.chateau-martinat.com 

2023 
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